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NUESTRA PROPUESTA INCLUYE: 
- Equipo de Chefs especializados. - Maître coordinando el evento. 

- Mozos y mozas para la comida y la bebida. - Barmans.  - Vajilla completa para el servicio) 
………………………………………………………………..……………………………………………………………… 

 
 

COCKTAIL 
 
Empanaditas Criollas: Carne, Muzzarella y Cebolla, Mozzarella + Panceta + Ciruela, Capresse, Jamón y queso 

 
Untables acompañados por panes y crocantes caseros: 
Pate de ave. Guacamole. Caviar de berenjenas. Hummus. Cream cheesse de hierbas, ralladura de limón y tabasco. 
Tapenade. 
 
... 
 
Finger Food Fríos  (4 a elección) 
 
Bruschetta de pan de miel, hummus, conejo confit y brotes de rabanito. 
Boconccinos, tomates secos, albahaca frita sobre focaccia de olivas negras. 
Costra de Pan , tomate y Jamón Serrano. 
Terrine de ave sobre pan de campo. 
Caviar de berenjenas y aceite de albahaca sobre pan de centeno. 
Spoon de queso de cabra, olivas negras y tomate confit. 
Mini Bagel con queso crema especiado y salmón gravlax 
 
... 
 
Finger Food  Calientes (4 a elección) 
 
Pinchos de cubos  de ternera  con fondue de tomates.                  
Papas bastón en tres cocciones con mayonesa casera y especias varias.  
Romero, pollo con vegetales grillados. 
VAV de Pollo.                                                    
Ternera con salsa barbacoa, criolla con palta.                  
Chicken Finger (Pollo Empanados en sésamo con salsa mizo y jarabe de arce 
Tiradito de cerdo en mostaza agridulce. 

 
... 
 
Entradas Mexicanas 
    
Nachos con Guacamole, Jitomate, Crema Agria, Salsa Pimientos. 
Half Quesadillas con Romero y Panceta 
Opcional TABASCO. 
 
... 
 
 
 
 
 
 



	
  

52 75 52 52 - info@losgarcia.com.ar 
www.losgarcia.com.ar 

Isla de Fiambres y quesos    
 
Queso Roquefort 
Queso Gruyere 
Queso de Cabra Chevre 
Queso Brie 
Pinchos Capresse 
Jamón Cocido natural 
Jamón Crudo 
Pastrami NYC 
Salamín Tandilense, picado fino 
Paté de Ave con especies seleccionadas. 
Olivas 
Frutas Secas 

 
Acompañamientos: Panecitos saborizados Caseros. Mini Tostis. Rodajas Pan de Miel 
 
... 
 
Pernil Braseado 
 
Pata de cerdo cocida en horno de barro con una delicada manteca de hierbas y vino blanco. 
Acompañamientos: Lechuga, Rodajas de tomate, cebollas y morrones asados, huevos, lonjas de queso, salsas, ketchup 
y salsa barbacoa, mostaza, mayonesa, salsa criolla y el clásico chimichurri.

 
 



	
  

52 75 52 52 - info@losgarcia.com.ar 
www.losgarcia.com.ar 

 
 

PLATO PRINCIPAL (Un plato a elección)  
 

Cerdo braseado con puré de batatas y chips de caramelo. 
Ternera en crocante de hierbas, acompañado con Tian de vegetales asados, mousse de queso Brie y reducción de 
Malbec. 
Pollo tandori con arroz thazmin y hummus. 
Salmón rosado grillado sobre escalibada de vegetales y jugo de tomate especiado. 
Risotto de espinaca, champignon, queso mascarpone y camarones especiados. 

 
... 
 
POSTRES (Uno a elección)  
 
Deconstrucción criolla: mousse de mate, torta frita, gelificación de membrillo, crema inglesa  y emulsión de te. 
Martini Ice Cream – Bocha de Helado en Copa de Martini con salsas 
Postre manzana con bocha de helado 
Brownie con Salsa Tofee y helado + frutos rojos 
 
... 
 
MESA DULCE 
 
Carre pistache (biscuit de pistachos, panna cotta de pistachos con cointreau y bavaroise de chocolate). 
Gateau orange (biscuit de chocolate, créeme brulee de naranjas y mousse de chocolate al te Earl). 
Tortas clásicas con aromas y sabores 2011: Cheesecake, Torta helada de frutillas, Torta de coco, Bombón, Rogel con 
merengue, Cabsha, Marquise, Brownie, Lemon pie, Torta de manzana 
Mousse de Mango / Chocolate 
Frutas de Estación. 
Helados con salsas 
Mesa de Café y Variedades de Te 
 
... 
 
BEBIDAS (para toda la noche) 

 
De Bodegas Callia, Callia Shiraz - Malbec  + Gaseosa Coca Cola y aguas + Cerveza.  
De Bodegas Callia, Champagne Callia Extra Brut  
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OPCIONALES EN ISLAS 

 
Nipona 
Isla de sushi  (roll new york, roll Philadelphia, California, skin roll, tuna grill, rucula roll, niguirism sashimis, etc.) 

 
... 

 
Cusqueña 
Cebiche de lenguado, causa limeña y shot de pisco sour.  

 
... 
 
Criolla: 
Mini choripan con chimichurri en, provoleta de cabra, milanesa de cordero en croute de hierbas, chicharrón de mollejas 
caramelizadas, revuelto de gramajo y taquitos de entraña. 
 
... 
 
Woks: 
Tiraditos de ternera o pollo o cerdo con juliana de vegetales. 
Wok vegetariano, Salteado de vegetales de estacion al curry (Indian Style por Argentinos) 

 
 
 
 
 
OPCIONALES DE PRIMER PLATO 
 
Vol-au-vent de pollo y puntas de espárragos  
(en masa de hojaldre el pollo salteado, espárragos y crema de leche). 
 
... 
 
Ensalada caesar con pollo  
(mix de verdes, pollo grillado en cubos y clásica salsa caesar) 
 
... 
 
Roll de salmón ahumado con mascarpone y palta con mix de verdes. 
 
... 
 
Ensalada capresse con tomates cherrys, boconccino arraviata y albahaca fresca. 

 
 
 
 
 
 


